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37 Torden og Lynild renser Humlen 77

n for svamp, bladlus o9 andet - gammelt fynsk mundheld

- vejrtypen renser plante

77 Sankt Hans nat skabes humlens kopper, 0g
Sankt Ibs nat (25. juli) skal humlen blomstre 77
- gammelt mundheld
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OPSKRIFT PA GAMMELT @L

170 liter gl brygges af
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Maeskning - udrgring af malt i maltkar
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Tilseetning af geeroplgsning i geerkar
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Bryggeprocessen kunne veere om_gaerdet af
overtro. F.eks. matte fremmede |kk<_e komme
ind i fynske bryggerser under brygningen, da
onde gjne kunne gdelegge gllet.







